ab 01.11.23
Festtags—Karte

Holsteiner Kiirbis-SiiBkartoffel-Cremesuppe

serviert mit Nordseekrabbenes,s50

Damhirschragout

im Eisentopf serviert
mit Waldpilzen, Schalotten und frischem Wintergemiise in
kraftiger Portwein— Feigen-Sauce mit Semmelknodel e 22,50

Halbe ofenfrische Ente

mit Orangenglasur, serviert mit Gliihwein-Apfel-Rotkohl, Rosenkohl
und einer deftigen Cranberry-Entensauce mit Kroketten «24.50

Klassische Gansekeulen

mit Gliihwein-Apfel-Rotkohl, Rosenkohl und Semmelknddel
serviert mit einer kraftigen Gansesof3e ¢24.50

GroBe Weihnachts-Haxe

mit Schmorkohl und Semmelknodel
serviert mit einer kraftigen Weihnachtsbier-Speck-Sof3e e22,50

Holsteiner Griinkohl

serviert mit Kassler, Kohlwurst, Schweinebacke
und Rostkartoffeln e 18,50

Irisches Angus-Rib-Eye Steak
Saftige gereifte Hochrippe mit kleinem Fettauge, gut marmoriert
mit hausgemachten Rostzwiebeln, Karottengemdise,

serviert mit Cheddar - Backkartoffel und Whisky-Chili-Honigsauce
Gentlemen-Cut 300g €3050 Mega-Cut 600g € 45,00

Havana-Kirsch Eis

Vanille-und Schokoladeneis mit
heiBen Havana - Rumkirschen und Sahne <s,50

Wir bitten um Versténdnis das die Speisen von der Festtagskarte etwas mehr Zeit benétigen.Haxe 20 Min.Ofenzeit





